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MENU BIB
39 €

Pâté de cochon, verveine et chutney

Ceviche de truite Arc en ciel, Houmous de lentille blondes de Saint Flour

Aile de raie façon grenobloise, sauce Noilly Prat

Poitrine de cochon capelin caramélisée aux aromates, crème de fenouil et carottes 
confites 

Mirliton de cerises, crème de pistaches

Blanc manger aux poires pochées, crumble amandes et caramel 

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.
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Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

Fromages de région

•

Fraises du marché, coque meringuée au chocolat 

•

Raviole de Gambas, émulsion de Bisque

•

Poulet de Mme Soule, Déclinaison autour des choux, Piripiri, Jus corsé

•

MENU DEGUSTATION
65 €

Chaud Froid de petit pois, émulsion à la menthe fraiche



ou

2 boules de glace

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

MENU ENFANT

20 €

Croustillant de volaille ou poisson du moment

Garniture au choix (légumes, risotto, truffade)

•

jusqu'à 10 ans

Crêpe (sucre, chocolat ou confiture)



Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

LA CARTE

GARNITURE A LA CARTE €

Truffade tradition ou légumes de saison 6

Quasi de veau rôti, purée de pomme de terre à la sauge et jus réduit 27

Côte de boeuf de Salers accompagnée d'une truffade dans la tradition, 
sauce au vin rouge et poivre Timut - pour 2  personnes

85

LES PLATS €

Poitrine de cochon capelin caramélisée aux aromates, crème de fenouil et carottes confites 26

Aile de Raie Façon grenobloise, Sauce Noilly Prat 25

Carpaccio de betterave, légumes cuits et crus, vinaigrette à la livèche 16

APERTITIF  (à partager) €

12Planche de charcuterie de pays de la Maison Joffrois 

LES ENTREES €

Pâté de cochon, verveine et chutney 19

Ceviche de truite Arc en ciel, Houmous de Lentille blondes de Saint Flour 19

Risotto crémeux de petits pois, menthe et Cantal 17

Beignets croustillants au Cantal 8

Churros aux herbes 



Pique-nique enfant - jusqu'à 10 ans 12

Comprend :
Sandwich (jambon beurre, cornichon, salade, copeaux de cantal)
Salade et vinaigrette – pour les adultes uniquement
Charcuterie et fromage
Fruits de saison
Gâteaux de voyage
Pain 
Bouteille d’eau minérale 50cl
Couverts en bois & serviette

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.
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LE PIQUE-NIQUE €
Sur commande uniquement

Pique-nique adulte 25

Blanc manger aux poires pochées, crumble amandes et caramel 11

Fraises du marché, coque meringuée au chocolat 12

Moelleux au chocolat, praliné de graines de courge 12

LA CARTE

LES DESSERTS €

Mirliton de cerises, crème de pistache 11

Planche de fromages à partager - pour 2 personnes 18

LES FROMAGES DE REGION €

Plateau de fromages du Cantal 8


