


ou

ou

ou

Travers de cochon Capelin, haricots coco et choux, jus à la sauge

•

Tarte Bourdaloue, sorbet poire

Sur un biscuit cuillère, mousse mascarpone légère au café,                                               
glace au chocolat Blond Tavernn

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

Filet de cabillaud cuit en vapeur de citron, butternut confit, beurre monté au fenouil

MENU BIB
39 €

Cromesquis de bœuf fondant, courges spaghettis, jus de braisage à la forestière

Velouté de chataignes, spaetzle et émulsion au poivre malabar

•



Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.



Truffade façon Sodade, purée de pomme de terre ou risotto 6

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

Risotto crémeux aux courgettes et basilic, émulsion cantal 21

GARNITURE A LA CARTE €

Magret de canard laqué au soja, jus à la crème de myrtille, maïs dans tous ses états 27

Tête de veau croustillante, salade verte et sauce gribiche, pomme vapeur 25

Côte de boeuf de Salers accompagnée d'une truffade façon Sodade et légumes, 
sauce béarnaise - pour 2  personnes

85

Filet de julienne, gnocchis parfumés au thym-citron, olives noires et caviar d'aubergine, 
émulsion à l'asperule odorante 

18

LES PLATS €

Filet de cabillaud cuit en vapeur de citron, butternut confit, beurre monté au fenouil 26

Cromesquis de bœuf fondant, courges spaghettis, jus de braisage à la forestière 16

Parfait de foie gras au Porto, salade de lentilles blondes de Saint Flour et figues Sollies AOP 17

Velouté de chataignes, spaetzle et émulsion au poivre malabar 16

Beignets croustillants au Cantal 8

Churros aux herbes 6

LES ENTREES €

LA CARTE

APERTITIF  (à partager) €

Planche de charcuterie de la région 12



Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.

Pique-nique adulte 25

Pique-nique enfant - jusqu'à 10 ans 12

Comprend :
Sandwich (jambon beurre, cornichon, salade, copeaux de cantal)
Salade et vinaigrette – pour les adultes uniquement
Charcuterie et fromage
Fruits de saison
Gâteaux de voyage
Pain 
Bouteille d’eau minérale 50cl
Couverts en bois & serviette

Sur commande uniquement

Tarte Bourdaloue, sorbet poire 12

Sur un biscuit cuillère, mousse mascarpone au café, glace au chocolat Blond Tavernn 12

Autour de la pomme en sorbet, en mousse et flambée au Cognac 12

Moelleux au chocolat, praliné noisette 12

•

LE PIQUE-NIQUE €

Assiette 3 fromages 8

Planche de fromages à partager - pour 2 personnes 18

LES DESSERTS €

LA CARTE

LES FROMAGES DE REGION €


